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RENGARENK KREP RULOLARI

1 adet pancar
1 adet havuç
1 kase ıspanak
3 adet yumurta
100 gr. süt
1 diş sarımsak
1 kase un
1 yemek kaşığı margarin
1 tatlı kaşığı tuz
1 adet sosis
1 miktar peynir

1 yumurta, süt, un ve sarımsakla pancarı karıştırıp margarinli tavaya 1 kepçe dökerek birinci krepi pişirin. Aynı
malzemelerle ayrı ayrı ıspanaklı ve havuçlu krepleride aynı şeklide pişirin. Pancarlı ve ıspanaklı kreplerin içine
peynir koyarak rulo şeklinde sarın. Havuçlu krepin içinede sosis koyarak sarın. 2 saat buzdolabında
dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:114044 • adı:Rengarenk Krep Ruloları • gönderen:Göksen • indirme tarihi:03.04.2025 - 16:10

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rengarenk-krep-rulolari-vt83516
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/rengarenk-krep-rulolari-114044.jpg
http://www.tcpdf.org

