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RENDELENMIS KABAK TATLISI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 su bardagi rendelenmis kabak

1 su bardagi seker

1 su barda@i dévilmus ceviz ici (istege bagli)
1 su bardagi su

Yarim su bardagi irmik

1 yemek kasidi tereyadi veya margarin
Yarim limon suyu

Targin (istege bagl)

Rendelenmis kabaklari genig bir tencereye alin.

Uzerine suyu ekleyin ve kisik ateste kabaklar yumusayana kadar pisirin. Bu sirada sik sik karistirarak suyunu
¢cekmesini sagdlayin.

Kabaklar yumusadiktan sonra Gzerine sekeri ilave edin. Seker eriyene kadar karistirarak pisirmeye devam edin.
Seker eridikten sonra yarim su bardagi irmigi ekleyin ve karistirarak kisik ateste pisirmeye devam edin.
Tereyagini veya margarini ekleyin ve karistirarak tathnin Gzerine gezdirin.

Yarim limonun suyunu sikarak kabak tatlisina ekleyin. Limon suyu, tatliya ferahlik katacaktir.

Eger isterseniz ceviz icini de ekleyebilirsiniz. Ceviz, tatliya kivam ve lezzet katacaktir.

Karisim iyice koyu bir kivam alana kadar pisirmeye devam edin. Ardindan ocaktan alin.

Sicakken servis yapabilir veya soguduktan sonra buzdolabinda dinlendirebilirsiniz.

Servis Oncesi Uzerine targin serpip servis edebilirsiniz.
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