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RENDE PUAN KURABIYE

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

2 su bardadi misir nisastasi
Alabildigi kadar un

Yumusak margarin, seker ve yumurta karistirma kabina konur. Mikserle 5 dakika cirpilir. Uzerine ince
rendelenmig limon, nisasta, kabartma tozu ve toplanana kadar un ilave ederek yogrulur. Sonra hamurdan minik
ceviz kadar parcalar alinir. Rendenin iri kenarina bastirarak izi gikmasi saglanir. Tepsiye dizilir. 190 derece
firnda acik pembe renk alana kadar pisgirilir.
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