%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
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RENDE KURABIYESI

125 gram margarin

1 yumurta

2 yemek kasigi yogurt

2,5 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi portakal rendesi (istege bagli)
2 yemek kagsidi kakao

Kakao hari¢ bittin malzemeleri yodurun. Elde ettdiniz hamuru iki esit par¢aya bdlun. Bir pargasina, kakaoyu
ekleyip yogurun. Daha sonra bu hamurlari ayr ayr buzlukta 15-20 dakika bekletin. Daha sonra ¢ikarip, bir
tepsinin i¢ine bir sadeden bir kakaoludan rendeleyin bastirmadan ellerinizle karistirin. Daha sonra rendelenen
hamurdan ceviz buytkluginde alip yaglanmig tepsiye koyun. Dger hamurlarada ayni igle mi yapip yepsiye dizin.
175 C firnnda Ustl kizarana kadar pisir.

Fotograf "Gdksen" tarafindan génderildi. 06.09.2015
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