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RENDE DOMATES SOSU

1 domates

1 dis sarimsak

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Bir domatesi alip kabuklarini soyup rendeleyin.

Bir dis sarmisagi alip kabugunu soyup ince ince kesin.

Yarim ¢ay bardagi yagi alip bir kaba dékin.

Rendelenmis domatesi i¢ine katip biraz pisirdikten sonra igine sarimsag ekleyip pisirin.
Daha sonra sirasiyla tuz, karabiber, kekik ve kimyonu ekleyin.

Biraz daha pisirdikten sonra ocagi kapatabilirsiniz.

Not:Bu sosu makarnalarda kullana bilirsiniz.
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