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RENDE CIKOLATALI KEK

1 + ¢eyrek su bardagi un,

1 tath kasigi kabartma tozu,

3/4 su bardagi tozseker,

70 gram erimis margarin,

ceyrek su bardag su,

2 adet yumurta sarisl,

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi,
1 paket vanilya,

4 adet yumurta aki,

60 gram sUtslUz rendelenmis gikolata.
Cikolata susu igin:

70 gram sUtsiz gikolata,

70 gram margarin

Finni 180 derecede 1sitin. 20 cm ¢apinda derin bir kalibi erimis margarin veya siviyag ile yaglayin. Kalibin altini
ve kenarlarini yagh kagit ile kaplayin. Sekeri ilave edin. Ortasina havuz agin. Margarin, su, yumurta sarisi ve
portakal kabugunu karistirin. Un ve seker karigimina ilave edin. Malzemeler iyice bUtlnlesip, yumusak bir
karisim elde edene dek karistirmaya devam edin. Vanilyayi da igine ekleyin. Yumurta aklarini temiz kuru bir
kaba alin. Mikser kullanarak kar haline gelene dek karistirin. Karin yaklasik Ggte birini kek hamurunun igine
karigtirin. Sonra geri kalan yumurta karini ve rendelenmisg ¢gikolatayi da ilave edin. Yumusak hareketlerle
karistirarak malzemelerin iyice bitlinlesmesini sagdlayin. Karisimi dnceden hazirladiginiz kaliba déktin. Uzerini
bir bigak yardimiyla diizeltin. 40 dakika firinda pisirin, kekin pisip pismedigini kontrol etmek icin bir bicak batirin.
Keki bir firin 1izgarasinin Gzerinde sogumaya birakmadan énce 15 dakika kadar kalipta dinlendirin. Gikolatali
ssleme icin: Margarin ve ¢ikolatayi i1siya dayanikl bir kapta karistirin. Kabi sicak su dolu baska bir kabin i¢ine
oturtun. Gikolata eriyene dek karistirin.

Daha sonra ¢ikolatay! sogutun. Keki, sekilli portakal kabuklari ve ¢ikolatadan temiz bir jilet yardimiyla
¢ikartabileceginiz incecik sekiller ile susleyin. Dilerseniz pudra sekeri serpigstirip daha da guizel bir gériiniim elde
edebilirsiniz.
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