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RENATA TURTASI

MALZEMELER

100 gr meyve sekerlemesi
100 gr sutld gikolata

800 gr vanilyali dondurma
1 ¢corbakasidi antepfistigi
3 bardak krem santi

1 fincan sGt

yeterli miktarda biskuvi

HAZIRLANISI

Meyve sekerlemeleri tavla zari gibi dograyin. 2 litrelik kek kalibinin igini islatilir. Sekerlemeler kalibin altina va
yanlarina dizin. Krem santinin yarisini bir kaseye koyun. Cikolatayi kliglk parcalara dograyin ve bir fincan sutte
eritin, soguyunca kasedeki krem santi ile karigtirin. Dondurmanin yarisini kaliba koyun ve bir spatula yardimiyla
dizeltin. Uzerine antepfistigi ve meyve sekerlemeleri serpin. Gikolatall krem santiyi de bosaltin ve spatula ile
dlzeltin ve kalan dondurmayi da Uizerine dokin. En Uste kalan biskuvileri yayin sonra kalibi buzdolabina kaldirin.
Buzdolabinda 6 saat kadar bekletin. Sicak suda 2-3 saniye tutun sonra kalip servis tabagina bas asagi edin.
Turta, Gstl kalan krem santi ile stslendiktan sonra servise kadar buzdolabinda saklanabilir.
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