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REMULADE SOSLU KALAMAR

Marinasyon igin:

3 adet kalamar

2 corba kasi§i toz seker
3 sise soda

Terbiye icin:

2 su bardagi un

Tuz

Karabiber

Pul biber

Nane

Sarimsak

Remulade Sos igin:

4 adet kornison tursu

1 yemek kagigi kapari

2 dig sarimsak

5 dal maydanoz

3 ¢corba kasig mayonez
5 yemek kasigi sizme yogurt
Tuz

Karabiber

Ister halka seklinde ister uzun sekilde kalamarlari dilimleyin. Seker ile 10 dakika boyunca ovalayin. Ardindan
soday! ekleyin ve sodanin i¢inde en az 2-3 saat dinlendirin.

Bagka bir kapta un ve baharatlari iyice karistirin. Sodada bekleyen kalamarlari ¢ikartin ve una bulayin. Ardindan
kizgin derin yagda renk alincaya kadar kizartin.

Kapari, tursu, sarimsak ve maydanozu ¢ok ince ince Kiyin. Yogurt ve mayonezi de ekleyip kalamarin yaninda
servis edebilirsiniz. Yaninda istege gore patates kizartmasi ve bezelye de sunulabilir. Kalamar tarifi sofraniza
hazir.
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