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REMULAD SOS

Kullanilacak malzeme :
2 bardak zeytinyag,

1 limon,

2 yumurta,

2 kornison,

1 corba kasigi kapari,
1 demet maydanoz,

1 demet tarhun otu,

1 corba kasigi ancliez ezmesi,
1 tath kasidi hardal,
yeteri kadar karabiber,
yeteri kadar tuz.

Yapimi:

Kaparilerle kornigon diye anilan kii¢lik hiyar turgulari ince ince dogranir. Maydanoz ve tarhun otu iyice yikanir.
Sular stzuldikten sonra kiyilircasina dogranir. ki yumurtanin sarisi blydk bir porselen kéaseye konur. Uzerine
bir tutam tuz serptikten sonra telle iyice ¢irpilir. Yumurta sarilarn kabarmaya baglayinca zeytinyagi damla damla
doékaldr ve cirpmaya devam edilir. Yumurta iyice képuklesmeye, rengi de daha a¢iimaya baslayinca birkag
damla limon suyuyla sulandirilir. Karigim sulaninca yine azar azar zey. tinyagi katilir ve ¢irpilarak koyulagtirilir.
Bdylece birkac defa limonla sulandirarak birkag defa da zeytinyagiyla koyulastirarak eldeki zeytinyagi
tikeninceye kadar mayonez ¢irpilir. Bu ig bitince Uzerine bir tutam karabiber serperek yine karigtirllir. Tadina
bakilir. Gerekirse az daha karabiber, tuz katilir.

Mayonezin tadi tamam olunca énceden kiyilmig olan kapariler, kornigonlar, maydanozlar, tarhun otu katilir ve
yine ¢abuk ¢abuk karigtirilir. Son olarak an¢iiez ezmesi, sulandiriimis hardal ve bir tutam karabiber katilir. lyice
karistirildiktan sonra servise hazir bir duruma getirilmis olur.
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