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REIBEKUCHEN

1 kg patates

1 adet blyUk boy sogan

2 adet yumurta

2 yemek kasigi un

1 cay kasigi tuz

2 cay kasig! karabiber

1 tutam muskat rendesi (istege bagl)
Kizartmak igin sivi yag (tercinen aygicek yag)

Patatesleri soyun ve rendenin ince tarafiyla rendeleyin.

Rendelenen patatesleri temiz bir bezin igine koyup sikica sikarak fazla suyunu ¢ikarin.
Bu adim, mlcverlerin daha ¢itir olmasini saglar.

Sogani da ayni sekilde rendeleyin ve patateslerle karistirin.

Rendelenmig patates ve sogana yumurtalari ekleyin.

Un, tuz, karabiber ve istege bagli olarak muskat rendesini ekleyin.

Tdm malzemeleri iyice karigtirarak homojen bir kivam elde edin.

Genis bir tavaya bol miktarda sivi yag ekleyin ve iyice kizdirin.

Hazirladi§iniz hargtan bir kagsik alip tavaya koyun ve hafifge bastirarak yassilagtirin.
Orta ateste her iki tarafini altin sarisi ve ¢itir olana kadar (yaklasik 3-4 dakika) kizartin.
Fazla yagini almak icin kizaran micverleri kagit havlu serili bir tabada alin.
Reibekuchen sicak servis edilir.
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