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RED VELVET CUPCAKE

1 su bardagi un

1,5 tath kasigi kabartma tozu

1 fiske tuz

5 yemek kasi§i oda sicaklijinda margarin
1 su bardagi tozseker

1 adet yumurta

1 bardak sut

1 tath kasidi vanilya

2 yemek kasigi kirmizi kuru gida boyasi

1 paket krem santi hazir

Margarini mikserle ¢irpin seker ekleyip ¢irpmaya devam edin yumurtalari ekleyip karistirin bagka bir kapta
vanilya sut ve kuru kirmizi gida boyasini karistirin un tuz kabartma tozunu ekleyip karistinin karigimlari birbirine
eklerken ¢irpmaya devam edin hazirladiginiz hamurlari cupkek kaliplarina paylastirin 180 derece énceden
isitilmig firinda yaklasik 15 dakika pisirin krem santiyi torbaya katip cupkeklerin Gizerine sikin.
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