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RECELLI YUMURTA (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

1 yemek kasidi aci biber regeli
1 kahve fincani zeytinyagi
2 Yumurta

Bir tavanin igine yagr koyup isitin. Isinan yagin igine yumurtalari kirip biraz karigtirarak pisirin. Pigmis olan
yumurtalarin Gzerine regelide ekleyip biraz karigtirin ve ocaktan alin. Ister ekmegin izerine sirerek yiyin.
Isterseniz de ekmegi banarak yiyin. Sanlurfa'da kahvaltilarda ekmek banilarak yenilir.

Not: Sanliurfa'da biber sal¢asina recel denir.
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