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RECELLI TURTA

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

150 gram eritilmis tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 yumurta

Iciigin:

1 su bardagi kizilcik ya da vigne receli
1 corba kasigi toz j6le

Oncelikle regeli bir tavanin igine alin. Uzerine 1 ¢ay bardagi suyu ve jdleyi ekleyip bir tasim kaynatin. Jéle yoksa
nisasta da kullanabilirsiniz. Ocaktan alip sogumaya birakin. Daha sonra hamuru igin gereken malzemeleri bir
kapta yogurun. Bu hamuru unlanmis tezgahta agin. Turta kalibina yerlestirin. 200 derecedeki firinda 35 dakika
pisirin. Soguyunca Uzerine regeli bosaltin. Pudra sekeri serpebilirsiniz.
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