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RECELLI TURTA

1 bardak un

1/2 bardak toz seker

6 yumurta

1 kahve kagsiJi toz vanilya
1 corba kasigi margarin

2 corba kagiJi pudra sekeri
2 kahve fincani recel

Yumurtalarin aklariyla sarilari ayrilir. Sarilarina toz seker ve vanilya ilave edilip telle 4 - 5 dakika ¢irpilir. Aklara
da bir tutam tuz ilave edildikten sonra kar haline gelinceye kadar telle 15 dakika kadar ¢irpilir. Sonra sarilara un
ve ¢irpilmis yumurta aklari ilave edilip tahta bir kagikla karigtirilir. Eriyip sogumus yag da ilave edilir ve iyice
karistinlip hepsi birbirine halledilir.

Sonra da bu hamur i¢i hafifge yadlanip unlanmig kaliba dékdltr. Orta firnda 45 dakika kadar pigirilip ¢ikarilir.
Soguduktan sonra ortasindan enlilieine kesilir. Alttaki hamurun Gzerine herhangi bir recel strtlir. Kesilmis
Darca Uizerine koyulur. En Ustline de pudra sekeri serpilip servis yapilir.

© lezzetler.com tarif n0:45048 « adi:RECELLI TURTA « gdnderen:Afitap « indirme tarihi:18.05.2024 - 04:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/recelli-turta-vt34184
http://www.tcpdf.org

