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RECELLI TURTA

250 gram tereyagi

2 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

6 yemek kasigi dolusu pudra sekeri

Aldigi kadar un (Yaklasik 5 su bardagi un)
1 paket kabartma tozu

Cesitli regel ve marmelatlar

Ustline serpmek igin ayrica pudra sekeri

1. Tereya@ini oda sicakligina getirip, recel disindaki malzemelerle kulak memesi yumusakhginda bir hamur
yogurun.

2. Hamurun 1/3[2dn0 ayinp buzluga koyun.

3. Kalan hamuru yaglanmig kaliplara yerlestirip Uzerlerini ¢atal ile birkag¢ yerinden delin.

4. Buzdolabinda yarim saat kadar beklettikten sonra recel ya da marmeladi Gzerine yayin.

5. Buzluktaki sertlegmig hamuru rendeleyip regel katlarinin tizerine serpigtirin.

6. Onceden isitilmig 180° firinda tzerleri pembelegene kadar kizartin.

7. lyice soguduktan sonra pudra sekeri serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:115173 « adi:Recelli Turta » génderen:AyGdlgesi « indirme tarihi:11.04.2025 - 13:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/recelli-turta-vt34184
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/recelli-turta-115173.jpg
http://www.tcpdf.org

