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RECELLI TART

8 adet kare milféy hamuru

1 kase arzu edilen recel

2 corba kagsiJi labne peyniri

1 cay bardagi dévilmus ceviz
1 adet yumurta sarisi

6 adet milfdy hamuru yanyana hafif (st Uste bindirerek konur, tizerinden merdaneyle gecerek birbirine
yapistirilir. Tart kalibinin sekline goére yerlestirilir kenarlan kesilir yizeyin ¢atalla delikler yapilir, 6nceden isitiimig
190 derece firinda pembe renkte pigirilir, firndan ¢ikartilir, recel, ceviz karistirilir hamurun tzerine yayilir, ayrilan
2 adet milfdy hamurunda 6nce ¢ubuklar yapilir, sonra tartin Gzerine kafes seklinde yerlestirilir, kafes seridinin
Uzerine yumurta sarisi surtlir, 190 derece firina tekrar verilir, kizarana kadar pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:16987 « adi:Regelli Tart « génderen:Perihan Erek « indirme tarihi:26.04.2024 - 16:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/recelli-tart-milfoyden-vt12882
http://www.tcpdf.org

