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RECELLI RULO PASTA

https://carrefoursa.com

1 su bardagi un

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

5 corba kagigi vigne regeli
Uzeri igin;

Pudra sekeri

Yumurtalari toz geker ile 5 dakika yiksek devirde girpin. Eleyerek un, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyip
tekrar ¢irpin. Firin tepsisine pisirme kagidi serin ve pasta hamurunu diizgin bir sekilde yayin. Onceden isitilmig
170 derece firinda 10 dakika pisirin. Hamuru kagidi ile birlikte tezgahiniza alin ve sogumaya birakin.
Soguduktan sonra vigne recelini hamurun Uzerine esit sekilde yayin. Pisirme kagidindan dikkatlice tutarak
hamuru rulo haline getirin. Bir siire dinlendirdiJiniz pastayi pudra sekeri serperek susleyin. Dilimleyerek servis

yapin.
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