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RECELLI PUDING

MALZEMESI: (8 kigilik)

300 gr. ekmek ici ya da galeta
3 cay bardagi st

vanilya

200 gr. kuru 0zm

1 kiic¢ik bardak ilk su

4 yumurta

50 gr. toz seker

5 bardak Ilik su

50 gr. toz seker

5 ¢orba kasiJi kayisi marmeladi
200 gr. meyva receli

tereyagi, ya da margarin
kayisi kompostosu
sekerlemeler (slslemek igin)

YAPILISI:

Ekmek icini ufalayin. Bir tencerenin icine sitt koyup, vanilya ile kaynatin. Sttl atesten alip ekmek iglerini (ya da
galetalan) igine atip 1 saat bekletin, kuru Gzimleri de Ilik suyun igine atip yumusamalari i¢in dinlendirin. Ekmek
ici sutl iyice ¢ektiginde, icine ¢irpilmis yumurta sarilarini, toz sekeri ve kayisi marmeladini ilave edip iyice
karistinin. Bu karisima yumusamig Uzimleri ve arzuya gére meyve regellerini de ilave edin. Tath kalibinin igini
yaglayip hazirladiginiz karigimi i¢cine dékin, orta ateste 1 saat pisirin. Biraz soguduktan sonra tatliy! kaliptan
¢ikarip diz bir tabaga alin. Kenarlarini ve Gzerini yarim kayisi kompostosuyla sisleyin. Kompostonun suyunu da
tatlinin Gzerine ddkebilirsiniz. Arzuya gore tatlinin Gzerini sekerlemelerle susleyerek servis yapin.

Not: Bu tatlinin daha hafif olmasini istiyorsaniz 2 yumurtanin beyazini da ¢irparak tatlinin hamuruna
katabilirsiniz.
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