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RECELLI MUZLU KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker
125 gram erimis tereyagi
1 su bardag st

1 cay bardagi ceviz ici
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

5 ¢orba kasi§i kakao

1 su bardagi par¢a cikolata
2 muz

Uzeri icin:

6 kasik recel

Yumurtalar ve toz sekeri krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Oda sicaklhigindaki tereyagdini ve sttt ekleyip
¢irpmaya devam edin. Un, kabartma tozu, vanilya ve kakaoyu ekleyip karistirin. Son olarak kiyilmig ceviz, parca
¢cikolata ve ezilmis muzu katin. Bu karisimi yaglanmis dikdértgen firin kabina dékin, 190 derecede yarim saat
kadar pisirin. Finndan ¢ikinca Uzerine regeli yayip sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif n0:92996 « adi:Recelli Muzlu Kek « génderen:reklamci « indirme tarihi:06.05.2024 - 14:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/recelli-muzlu-kek-vt68441
http://www.tcpdf.org

