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RECELLI MUHALLEBILI KADAYIF

Muhallebi igin;

1 litre st

4 yemek kasigi un

2 yemek kagsigi misir nisastasi
1 cay bardagdi toz seker

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 cay bardagi krema
Kadayif igin;

200gr kadayif

2 yemek kasi§i tereyad

4 yemek kasigi antep fistigi
2 yemek kasigi toz seker
Servis igin;

Krema hari¢ tim muhallebi malzemelerini beraberce kaynatip kivam alinca altini kapatin ve sogumaya alin.
lik hale gelince kremayi ekleyip glzelce cirpin.

Diger yanda kadayifi sehriye uzunlugunda kesin ve tereyaginda bir tavada kavurmaya baglayin.

Rengi degismeye baslayinca sekeri de ilave edin.

Bir kag dakika sonra altini kapatip toz antep fistigini ekleyin.

Dilerseniz tekli servis kaselerine dilerseniz biyik bir cam kabin altina dnce biraz kadayif Gzerine krema sonra
tekrar kadayif (izerine krema en Ustede Penguen[Zin Kirmizi Meyveli Regellerinden ekleyin.

Dilerseniz biraz sogutup servis edin.
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