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REGELLI MINI TART

Penguen Regellerinden istediginiz bir kag tanesi
Tart hamuru igin:
200 gr un

Y2 ¢irpilmig yumurta
120 gr tereyagi

60 gr pudra sekeri
Kremasi igin:

1 bardak sut

50 gr seker

40 grun

10 gr nisasta

40 gr tereyagi

Tart hamurunun tamamini giizelce yogurun ve buzdolabinda 20 dakika dinlendirin.

Kremanin tim malzemesini tenecereye koyup karigtirarak pigirin.

Kremanin altini kapatip sogumaya birakin.

Krema soguyunca glzelce cirpin.

Bu arada tart hamurunu dilerseniz kiiguk dilerseniz buyuk tart kaliplarina gére agip kaliplarin igine serin.
Tart hamurunu 160 derecede 15-20 dakika pigirin.

Tart hamuru firndan ¢ikip soguyunca kaliplari servis tabagina alin.

Uzerini ¢irptigimiz kremayi ekleyin.

En son olarak da Penguen Regellerinden diledidinizce servis edin.
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