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RECELLI MILFOYLER

Malzemeler

6 hazir milféy hamuru

1 paket Tukas Vanilyall Puding

2,5 su bardagi sit

6 tath kasig Tukas Pudra Sekeri
Milfdylerin icine sirmek Uzere arzu ettiginiz regel ¢cesidi;
Tukas Ekstra Geleneksel Cilek Receli
Tukas Ekstra Geleneksel Ahududu Receli
Tukas Ekstra Geleneksel Ayva Receli
Tukas Ekstra Geleneksel Bégurtlen Receli
Tukas Ekstra Geleneksel Vigne Receli
Tukas Ekstra Geleneksel Kayisi Regeli

Hazirlanisi

Milféy hamurlarinin her pargasini 2 kareye bélin. Yaglanmig ve unlanmig firin tepsisine yerlestirin.

Onceden 220 dereceye i1sitilmig firinda hamurlari sari renk alana kadar yaklasik 10 dk pisirin. Firindan ¢ikarip
sogutun.

Tukas Vanilyali Puding’i paketin Gzerindeki tarifteki gibi ancak 2.5 su bardagi sit ile pisirin.

Soguyan milféyleri sandvi¢ ekmegi gibi enlemesine ikiye bolin ve i¢lerine puding doldurun.

Hemen ardindan da hangi regel tercih ediliyorsa ondan her sandvigin arasina birer yemek kagigi koyun.
Uzerlerine bol pudra sekeri serpip, servis yapin.
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