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RECELLI MILFOY TATLISI

8 adet milfoy
1 adet yumurtanin sarisi
1 su bardagi visne marmeladi

Milféy hamurlarini 5-10 dakika oda sicakhiginda dinlendirip, hafif yumusamalarini sadlayin. Daha sonra
milféylerin iki tanesinden 6&apos;sar adet serit kesin. Diger milfdylerin Gzerine, ¢irpilmig yumurta sarisi strdp,
ortalarina vigne marmelad yerlestirin. Kestiginiz geritleri birbirine capraz olacak sekilde milféyiin Gizerine
yerlestirin. Onceden i1sitilmig 200 derece firinda, hamurlar kizarincaya dek pisirin. llik olarak servis yapin.
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