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RECELLI MILFOY

6 adet milfdy hamuru
1/2 su bardagi ¢ilek regeli
1/2 su bardagi vigne regeli

Derin dondurucuda beklettiginiz milfdy hamurlarini oda isisinda ¢6zdurin.

Kare hamurlar keskin bir pizza kesici yardimiyla uzun ince seritler halinde bes esit parcaya ayirin.

Gilek ve vigne gibi arzu ettiginiz taneli regelleri bir yumurta firgasi yardimiyla hamur pargalarinin Gzerine sirlp
rulo seklinde sarin.

Yagl kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlestirdiginiz regelli milfdyleri, nceden isitiimig 180 derece firinda
15-20 dakika kadar pisirin.

Hamurlarin Gzeri hafif kizarp regeller erimeye bagsladiginda ¢itir tatlilari firndan ¢ikartin. Arzuya gére pudra
sekeri ilavesiyle Ilik olarak servis edin.
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