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REGELLI MILFOYLER

5 yaprak milfoy

1 kase seftali receli(evinizde ne varsa olur)
3 corba kagig! findik igi

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Pudra sekeri

Bir kaseye herhangi bir regeli alip tizerine 3 kasik findik i¢i koyup kasikla eziyoruz

Ote yandan milféylerimizi tezgahin tizerine alip ortadan béliyoruz

Daha sonra bir tarafindan bigak yardimi ile 4 yerden ¢izik yapiyoruz ve diger tarafina i¢ harcimizi koyup ¢izili
olan tarafi regelin Uzerine gelecek sekilde kapatiyoruz

Kenarlarini ¢atalla iyice bastirip hem sekil veriyoruz hemde birbirine yapismasini sagliyoruz

Hamurlarimizi firin tepsimize alip Uzerlerine yumurta sarisi siirerek énceden isinmig 200 dc firinda tzerleri
kizarana kadar pigiriyoruz

Firindan ¢ikarip soduttuktan sonra lizerine pudra sekeri serpip servis yapiyoruz.
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