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REGELLI MARMELATLI KAYMAKLI KREP

2 yemek kagig margarin

1 adet yumurta

2 su bardag st

1 cay kasigi tuz

1 kliclk kase Kaysi receli

1 klicUk kase bdgurtlen regeli
1 kliguk kase erik marmelati
1 kliguk kase kaymak

1 kliclk kase antepfistidi

Blendirin igine 1 yumurta kirilir 2 su bardagi sut 1 ¢ay kasigi tuz eklenir un yavas yavas eklenir boza kivamindan
daha sulu bir hamur hazirlanir. (blendrda piirtizsiz ve ¢ok kolay oluyor)

Teflon tava ateste iyice isitilir 1 tath kasidi sanayagi eklenir 1 kepge krep hamuru tavaya dokullr iyice yaydirilir
krepler tutununca tzerine 1 cay kasidi yag gezdirilir ters gevrilir hafif pisince alinir . kurumamasi igin Ust Uste
gelecek sekilde dizilir.

Diger kreplerde ayni sekilde hazirlanir.

Iclerine marmelat ve kaymak konulup sarilir Gizerlerine antep fistigiserpilir ve regelin suyundan gezdirilir .

Not: Arzuya gdre daha degisik recel recel ve marmelatlarla yapilir.
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