%} Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

RECELLI KURU UZUMLU IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 cay bardad seker

1 su bardagi kuru Gzim

1 paket vanilya

1 yemek kagigi un

50 gram margarin

1 tath kasidi targin

4 yemek kagigi cilek receli

Yag eritin, irmi@i ekleyip biraz kavurun, unu da ekleyip 5 dk daha kavurun. Sitle suyu ilave edin, sirekli
kanstirarak kuru tziimlerin bir 3 te 1 ini ilave edin. Kaynadiktan sonra yagini, vanilyay, sekeri ve 2 yemek kagigi
regeli ilave edin. Ocaktan alin, geriye kalan regel ve tiziimle ve de targinla sisleme yapabilirsiniz.
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