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RECELLI KURABIYE

Dilek Girgin

2.5 Su Bardagi Un

1 Su Barda@ Pudra Sekeri (veya toz seker)
5 Corba Kasigi Margarin

1 Paket Vanilya

1 Paket Kabartma Tozu

2 Adet Yumurta (birinin aki ayrilacak)

1/2 Gay Barda@i Portakal Receli

1/2 Gay Bardagi Visne Receli

Unu, sekeri, margarini, vanilyayi, kabartma tozunu ve 1 yumurtayla 1 yumurtanin sarisini yogurma kabina alalim.
Kulak memesi kivamina gelinceye kadar yoguralim. Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparalim.
Elimizde yuvarlayarak yagh kagit serdigimiz firin tepsisine dizelim. Ortalarini parmagimizla bastirarak
¢ukurlagtiralim. Uzerlerine ¢irpiimis yumurta akini stirelim. 180 derecelik firinda pembelesene kadar pisirelim.
Finndan ¢ikan kurabiyeleri sogumaya birakalim. Ardindan her kurabiyenin ortasina suyunu stizdirdigumiz
portakal ve vigne recellerini koyalim. Dilersek biraz da pudra sekeri serperek servis yapalim.

Not: Evinizde bagka regelleriniz mevcutsa recel segeneginizi 2 ile sinirl tutmayip birbirinden farkli lezzette
bir¢cok kurabiye olusturabilirsiniz.
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