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REÇELLİ KURABİYE

150 Gr Sana Hamurişi
1 Paket vaniya
2 Adet yumurta
3 Yemek Kaşığı yoğurt
3 Yemek Kaşığı pudra şekeri
15 Yemek Kaşığı un

Margarini ve pudra şekerini elimizle ezerek iyice karıştırıyoruz üzerine yumurta sarısını vanilyayı ve yoğurdu
katıp iyice karıştırıyoruz daha sonra unu da karıştırıp kurabiye hamurunu hazırlıyoruz. Üzerini örtüp oda
sıcaklında 20 dk. bekledıkten sonra hamurumuzu ıkıye bolup yarım cm kadar açıyoruz. Kurabiye kalıplarıyla
istedımız şekılı veriyoruz üste koyacağmız şeklin ortasını kalem kapağı yada kola kapağı ile açıyoruz iki şekli
yumurta akı sürüp birbirine yapıştırıyoruz. 5 dk. önceden 175 dereceye ayarlanmış fırında 15 dk. pişirip hemen
çıkarıyoruz. Kurabiyeler soğuduktan sonra çukur yerlerine reçel yada marmelat koyup servis tabağına
sıralıyoruz.
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