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RECELLI KURABIYE

1 yumurta ve 250 gr. margarini mikserle 5 dk. ¢irpin. 2 yemek kasigi dévilmis badem, 1/2 ¢ay kasigi tuz, 1/2 su
bardad toz seker, 2 poset Dr. sekerli vanilin, 3 su bardagdi elenmis un, 1 poset hamur kabartma tozu, 1 limon
kabugu rendesi ekleyip yogurun. Hamuru ikiye bélin, ikisini de yagh kagit arasinda 2 mm kalinliginda agip
buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Tirtikli yuvarlak kalipla hamurlar kesin. Yarisini firin tepsisine dizin. Uzerlerine
birer cay kasidi visne regeli koyun. Kalan hamurlarin ortalarina bicakla arti yapin ve digerlerinin Gizerine kapatin.
Daha kuiguk bir kalipla kenarlardan yapisacak sekilde tzerlerine bastirin. 180°C'ye isitiimis firnda 15-20 dk.

pisirin.
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