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RECELLI KREP

150 gr (1+1/4 su bardag) tath krep hamuru
200 gr recel

1/4 su bardagi portakal suyu

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi (eritilmis)

2 corba kasi§i toz seker

Krepleri, krep tarifine uygun kizartip sicak olarak saklayiniz.

Once firininizi orta sicaklga (190 C) getirip 1sitiniz.

Orta boy bir kasede recel ile portakal suyunu yarisini karistiriniz.

Krepleri, tezgaha dizgiince yayip her birinin Ustline recelli hargtan 1 ¢corba kasigi koyarak krepleri dérde
katlayiniz. Krepleri yanyana, biyUk, yayvan, atese dayanikl bir cam tabaga dizip, eritilmis yagdi kasikla Ustlerine
gezdiriniz. Toz sekeri serpip firinda 10 dakika pisiriniz.

KugUk bir tencerede, kalan portakal suyun orta ateste, arasira karigtirarak isitiniz. Cam tabagi firindan ¢ikarip
sicak kreplerin Ustline doklp servis ediniz.
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