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RECELLI KREP

3 su bardagi un (kepek unu tercih ediniz)
3 kahve fincani bal

6 corba kasi§i toz seker

1.5 ¢ay kasigi kabartma tozu

1.5 ¢ay kasigi karbonat

1.5 ¢ay kasi§i tuz

3 su bardagi sit

6 yumurta

1 cay bardag visne receli

Un, bal, seker, kabartma tozu, karbonat ve tuzu orta boy bir kasede karigtirin. Stt ve yumurtalari unlu karigima
ekleyin. Butin malzemeleri iyice karigana ve topaksiz bir karigim elde edene kadar ¢irpin. Bir kepge dolusu
hamuru, énceden yaglayip 1sittiginiz, genis bir teflon tavaya bosaltin. Ustiinde kabarciklar olusuncaya kadar
yaklasik 2 dakika pigirin. Sonra spatula yardimiyla ters ¢evirin ve diger tarafini da kizarincaya kadar pisirin.
Hazirladiginiz her krebin ortasina vigne regeli ya da bal srlp rulo sekilde kapatin. A¢iimamasi igin bir kiirdanla
tutturup hemen servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:164495 « adi:Regelli Krep » génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:04.04.2025 - 21:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/recelli-krep-vt115949
http://www.tcpdf.org

