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RECELLI KREP

https://migros.com.tr

2 yumurta

1 su bardagi un

1 cay bardagi sit

Tuz

Miraz nar mavi yemis recel
Hindistancevizi

1. Yumurta, un, sut ve tuz bir kasede ¢irpilir.

2. Harciniz fazla kati olursa Uzerine st ekleyerek harcinizin kivamini ayarlayabilirsiniz.
3. Krep tavasina 1 kepge harctan dokullr ve arkali 6nla pisirilir.

4. Kreplerin igerisine receller strllerek Giggen seklinde katlanip servis edilir.
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