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RECELLI KEK

2 adet yumurta

1 cay bardagi tozseker

2 su bardagi un

1 cay bardagi siviyag

1'er cay bardagi recel ve bal
Yarim ¢ay bardagi st

1'er tath kasidi zencefil, muskat, targin
1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

2 ¢ay bardagi su

1 cay bardagi bal

2 ¢orba kasi§ pudrasekeri

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yumurta ve tozsekeri ¢ok iyi ¢irpin. Kabartma tozu hari¢ tim malzemeyi katip, karistirin. Kabartma tozunu da
ekleyip, karistirin ve yaglanmis kaliba dékip, 180 derece firinda pisirin. Su ve bali karistirip, kekin Uzerine
gezdirin. Kekin biraz sismesini bekleyin. Keki dilimleyip, Gzerine pudrasekeri ve limon suyu karigimini sirerek
servis yapin.
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