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RECELLI KEK

4 corba kasigi tereyagi

1/2 su bardagi seker

4 corba kasigi sut

2 adet yumurta

1 su bardagi tepeleme un

1,5 tath kasigi kabartma tozu
1 tath kagigi vanilya

Uzeri icin:

1 su bardag vigne receli

2 ¢ay bardagi Hindistan cevizi

Oncelikle kullanacagdiniz kek kalibini yaglayin. Tereyagi ve sekeri kseye koyup krema kivamina gelene dek
¢irpin. Uzerine yumurtayi, sttl ekleyip ¢irpmaya devam edin elenmis unu ve kabartma tozunu da yedirip
hazirlanan bu karisimi kaplara bélasturtp firnda 15 dakika pisirin. Firindan alin 5 dakika bekletin (bu bekleme
slresinde pistidi igin hi¢ ellemeden bekletin) sonra ters gevirin ve recele bulayin ardindan Hindistan cevizine
bulayin Gzerine regel taneleriyle stsleyin.
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