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REÇELLİ KAYMAKLI YASSI KADAYIF

12 adet yassı kadayıf
2 adet yumurta
Frambuaz reçeli
Kızartmak için:
Sıvı yağ
Üzerine:
Kaymak

Yumurtaları bir kasede çırpın. Yassı kadayıfları bulayıp, kızdırılmış sıvı yağda önlü arkalı kızartın. Kağıt havlu
üzerinde fazla yağını alın. Yassı kadayıfı servis tabağına yerleştirin. Üzerine reçel sürün. Tekrar kadayıf koyup,
reçel sürün ve üzerine yine kadayıf koyun. Kadayıfın üzerine kaymak yerleştirin. Kaymağın üzerine reçel
gezdirin. Süsleyip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:163065 • adı:Reçelli Kaymaklı Yassı Kadayıf • gönderen:Doctor • indirme tarihi:03.04.2025 - 05:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/recelli-kaymakli-yassi-kadayif-vt115191
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/recelli-kaymakli-yassi-kadayif-163065.jpg
http://www.tcpdf.org

