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RECELLI KAYGANA

Uc adet kaygana yaprag! hazirlayiniz.

Kayganalarin kalinigi 4-5 mm. kalinhiginda olmalidir.

U¢ yemek kasigdi receli eziniz.

Her yapragin Gzerine ezilmis regelden birer kasik strtindz.

Kullandiginiz recel cilek kayisi seftali receli olabilir.

Degisik meyvelerden hazirlanmig marmelatlar da kullanabilirsiniz.

Recel strdigindz yapradi 6nce ikiye sonra tekrar ikiye katlayiniz.

Diger yapraklari da bu sekilde hazirlayiniz.

Isiya dayanikli servis tabagdina sivri taraflar Uste gelecek sekilde yan yana diziniz.
Yarim ¢orba kagsidi tereyagdini tavada eritip rengi degisince kayganalarin tUzerine dékunuz.
Yagin dumanlanma noktasina gelmemesine dikkat ediniz.

Uzerine pudra sekerini eleyip ¢ok az firinlayarak sicak servis yapiniz.
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