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RECELLI KAYGANA

Necip Usta

500 gr. hafif ihk sit

50 gr. erimis yag

200 gr.un

3 bitlin yumurta

1 ¢cimdik tuz

500 gr. arzu ettiginiz herhangi bir recel
150 gr. pudra sekeri

Sit, yumurta, un, yag, tuz ve sekeri bir kapta iyice karistirniz. igerisinde hig un parcasi kalmasin, eger kalirsa
ince bir stizgegten stizdiriniz. Sonra tavayl normal olarak yeter derecede kizdirip eritilip suyu alinmis bir yagdla
tavanin dibini hafifce yagdlayiniz. Tava yaglanmali fakat icinde yad bulunmamalidir. Sonra yapmis oldugunuz
unlu yumurtali kaygana harcindan kigik bir kepge ile tavanin kenarina hafifce ddkip tavayi sada sola egerek
bir k&git inceliginde tavanin dibine yayilmasini temin ediniz. Hemen bir paletle ucunu hafif¢e kaldirip altini Gstind
cevirip 30 saniye kadar tavada pisiriniz. Sira ile bir tepsinin Uzerine veya masanin Gzerine diziniz. Hepsini ayni
sekilde hazirlayip en sonunda Ust Uste istif ediniz. Simdi kayganalar kullanmaya hazirdir. Kayganalarin igine
recel strerek rulo yapiniz, rulolarin Gzerine de pudra sekeri serperek servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:57837 » adi:RECELLI KAYGANA « génderen:ruseym « indirme tarihi:06.04.2025 - 04:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/recelli-kaygana-vt44351
http://www.tcpdf.org

