—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

RECELLI KALP KURABIYE

250 gram oda sicakliginda tereyagi
4 corba kasig pudra sekeri

1 corba kasigi yodurt

Yarim limonun rendelenmis kabugu
Aldig1 kadar un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri icin:

1 caybardag tanesiz visne regeli

1 tath kasidi nisasta

Tereyagdini ve pudra sekerini iyice yogurun. igine yogurt, rendelenmis limon kabugu, un, kabartma tozu ve
vanilyayi ilave edip kulakmemesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamuru 10 dakika
dinlendirdikten sonra unlanmis tezgahta agin. Merdane yardimiyla actiginiz hamuru kalp seklinde kesin.
Yuvarlak hamurlarin yarisinin ortasina nigastayla karigtirilmis vigne regeli koyup firin tepsisine dizin. Hamurlarin
kenarlarini kivirip yikseltin. Istenirse kalp seklinde kesilmis igi bos pargalardan kenar yapilabilir. Onceden
isitilmis 170 derece firinda Gzerleri pembelesene kadar pigirin. llindiktan sonra servis tabagina alin ve Uzerlerine
pudra sekeri serpin.
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