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RECELLI KALP KURABIYE

2-3 su bardagi un

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

4 corba kasigi tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri
3-4 corba kasigi regel

Bir kabin icinde pudra sekerini ve unu karistirin. igine kabartma tozu ve vanilyay ekleyip harmanlayin.
Tereyagini, yumurtay! elinizi biraz zorlayarak yogurun. Bu hamuru unlanmig zeminde agip kaliplarla kesin.
Yaglanmig unlanmig tepsiye dizin. Istenirse degisik sekillerde hazirlanabilir. Ortasini bog birakip regelle
doldurun. Onceden isitiimis firnda 200 derecede 15 dakika pisirin. Servis tabaklarina alip sogumaya birakin.

Not: Kurabiye sade olarak da pisirilip sonra ortasina recel ya da c¢ikolata konulabilir.
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