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RECELLI FINDIKLI KURABIYE

1 su bardag@i toz findik

1 cay bardagi ceviz

2 yumurta

3 corba kagsiJ! tereyagdi
2,5 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 portakalin kabugunun rendesi
1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi targin

1 cay kagigi vanilya

Uzeri icin:

1 cay bardag visne receli

Yumurtalarin birinin akini kurabiyelerin (izerine siirmek igin ayirin. Kalanini biraz ¢irpin. igine seker, ince gekilmis
ceviz ve toz findigin bir kismini ekleyip ¢irpmaya devam edin. Limon kabugu rendesi, portakal kabugu rendesi,
tereyagi, targin ve vanilyayi Gzerine ilave ederek yogurmaya baglayin. Unu ekleyip kulak memesi
yumusgakliginda bir hamur elde edin. Hamurdan kii¢lik pargalar koparip yuvarlak sekil verip ortasina parmak
basin. Firin tepsisine aralikli dizin. Ustlerine yumurta aki strtp, kiyilmis findik serpin. 170 derecedeki firinda 10
dakika pisirip ¢ikartin. Kurabiyelerin ortalarina regel koyun, servis tabagina guizelce dizin.
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