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RECELLI DILIM

24 adet

25 gram tereyadl veya margarin
Yarim su bardagi toz seker
1 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
Yarnim su bardag gilek regeli
Uzerine:

1 adet yumurta

Ceyrek su bardagi toz seker
1 su barda@i hindistancevizi

Firni 180 dereceye ayarlayin. 20 cm kenar genigliginde kare bir firn kabini yaglayin. Yagi biyiik bir tencereye
koyun. Kisik ateste eritin. Atesten alin. Yarim su bardagi seker ve yumurtayi ekleyin. lyice ¢irpin.

Un ve kabartma tozunu eleyerek ekleyin. Hepsini tekrar karigtirin.

Tepsiye yayin. Uzerine regeli strdin.

Uzeri igin: Yumurta, ¢ceyrek su bardagdi seker ve hindistancevizini bir kaba koyun. Girpma teliyle ¢irpin. Recelin
Uzerine yayin.

30 dakika pisirin. Firin tepsisinde sogutun. Dilimleyerek servis yapin.
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