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RECELL| COREK

4 su bardagi kadar un

1 su bardag yogdurt

1 su bardag seker

1 su bardagi zeytinyag

3 yumurta

1 cay kagigi kabartma tozu
Uzeri igin:

Visne receli

2 cay bardag toz seker

Yumurtalarin birinin sarisini ayirin Gizerine stirmek i¢in. Yumurta ve diger malzemelerle yumusak bir hamuru
yapin. Hamurdan ince uzun pargalar elde edin. Silindir cubuklari sarip daire sekli verin. Toz sekerin igine batirin.
Tepsiye dizin. Ortalarina yumurta sarisi sirlp vigne regeli tanelerini koyup firina verin 40 dakika pisirin.
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