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RECELLI CHEESECAKE

2.5 su bardagi un

1/4 su bardagi tozseker

1 adet yumurta

125 gr. tereyagdi

Krema igin:

3 corba kasig toz jelatin

3 corba kasig kaynamis su
1 su bardagi stizme yogurt
1 paket krem santi

4 corba kasig pudrasekeri
2 adet yumurta

1 su bardag st

Hamur malzemesini bir kapta iyice yogurun ve ince olacak sekilde merdane yardimiyla agin. Kelepgeli kaliba,
hamurun kenarlarini ylkselterek yerlestirin. 180 derece firinda 20-25 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip sogutun.
Toz jelatini kaynamig suda eritin. Yogurt, krem santi, pudrasekeri, yumurta ve siti ¢irpin. Erimig jelatini de ilave
edip, 1-2 kez karistirip, kekin tzerine yayin. Buzdolabinda 3 saat bekletin. Vigne receliyle stsleyerek servis

yapin.

Fotograf "haminne" tarafindan génderildi. 16.10.2018

© lezzetler.com tarif n0:65704 « adi:Recelli Cheesecake « gdnderen:tombalak « indirme tarihi:01.04.2025 - 07:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/recelli-cheesecake-vt49982
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/recelli-cheesecake-65704.jpg
http://www.tcpdf.org

