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RECELLI| CEViZLi BOHCA

2 adet yumurt

1 paket margarin

3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu
5 su bardagi un

Tuz

1 kavonaz kayisi receli
Kicuk dogranmig ceviz
Targin

Unun ortasini havuz gibi agip icine eritip ilittigimiz margarini, yumurtalari, yogurdu, tuzu, kabartma tozunu
ekleyip hamur yoguralim. Hamurun Gzerine nemli bez orterek 20 dk bekletelim. I¢ harc igin yeterli gérdiginiz
kadar recele tarcin ve ceviz ekleyip karigtirin. 20 dk sonra hamurdan top top pargalar kopartip agin ve igine
harctan koyun, kenarlari ustte toplayip bohca haline getirin daha sonra hamurlari Gizerlerine yumurta sarisi strtip
Onceden isitilmis 190 derece 1sili firinda altlar Ustleri pembelesinceye kadar pisirin.
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