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RECELLI BOREK

1 su bardag@i su ya da sit
1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay bardadi seker

1 tath kasidi tuz

1 yumurta

2,5 su bardagi un

Iciigin:

100 gram cilek receli

1 gay bardagi findik
Uzerine:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Hamur hazirlamak igin, bir kaba koydugunuz ilik stte kuru mayayi ve bir miktar unu ekleyip karistirin. Mayanin
biraz kabarmasini bekledikten sonra igine yumurta, seker, tuz ve kalan unu ilave ederek yumusgak bir hamur
yogurun. Yaklasik 30 dakika mayalandirin. Hamuru unlanmis bir zeminde yufka gibi a¢in. U¢genlere bolln.
Genis kenarina regel ve kiyilmig findigi yerlestirip rulo seklinde sarin. Tepsiye dizip 200 derecedeki firinda 40
dakika kadar pismeye birakin. Firindan ¢ikinca tzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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