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RECELLI BISKUVI

150 Gr Sana Hamurigi

1 Adet yumurtanin beyazi

2 Adet yumurtanin sarisi (oda sicakliginda)
1 Adet limon kabugu rendesi

2,5 Su Bardagi un

5 Corba Kasidi pudra sekeri

1 Cay Bardagi cilek regeli

1 Paket vanilya

Oda sicakliginda yumusamis margarini yogurma kabina koyun. Uzerine yumurtalarin sarilarini katin. Bir limonun
kabugunu rendenin kiguk delikli tarafinda rendeleyip yogurma kabin igine ekleyin.Vanilyayi ve pudra sekerini de
ekledikten sonra unu azar azar katarak hamuru yogurmaya baslayin. Kulak memesi kivama geldiginde hamuru
toparlayip oda sicakliginda yarim saat dinlendirin. Dinlenen hamuru merdane yardimiyla yarim santimden biraz
daha ince olacak sekilde a¢in. Hamurdan sekilli kurabiye kaliplariyla ya da ¢ay bardadinin agziyla sekiller
¢ikarin (her sekilden iki adet olacak). Farkl sekillerdeki kurabiyeleri yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak
yerlestirip Uzerine yumurta aki striin. Bdylece tzerlerine koyacagdiniz kurabiyeler hemen yapisacaktir. Tepsideki
hamurlarin eslerinin ortalarini maden suyu kapag yardimiyla ¢ikarin. Ortasi delik kurabiyeleri, lzerine yumurta
aki surtimds diger kurabiyelerin Gzerine oturtun. Kurabiyeleri 5 dakika 6nceden isitiimig 175 derecelik firinda 15
dakika Uzerleri sararincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikinca ilidiktan sonra ortadaki deliklere tatlh kasidi yardimiyla
recel koyun.
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