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RECELLI BISKUVI

Yarim paket margarin,

1 su bardagi pudragekeri,
alabildigi kadar un.

Iciigin:

Yarim su bardagi dévilmus findik,
1 tath kasidi targin,

2 corba kagigi seftali receli.
Uzerine:

Pudrasekeri

Oda sicakhgindaki margarini hamur yogurma kabina alin. Elinizle minciklayarak yumusatin. Sonra Gizerine 1 su
bardadi pudra sekerini ekleyin. Surekli yogurarak unu ilave edin. Hamur toplanana dek un ekleyin.

Bu arada yarim su bardagi dévilmuis findigi ve 1 tatl kasidi tar¢ini karistinn. Hamuru bir merdane yardimiyla
yanm santim kaliniginda agin. Bir cay bardagdi yardimiyla yuvarlaklar kesin. ilk yuvarlagin tizerine targinh findik
karisimi ve seftali regelinin tanelerinden koyun. Uzerine ikinci yuvarlagi kapatin. Gatal ile kenarlarina sekil verin,
Onceden ismimig orta isili firinda" 10 dakika pigirin. llindiktan sonra Uzerine pudra sekeri serperek, servis yapin.
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