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RECELLI BERLINER
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1 paket kuru maya
Yarim su bardag: st
4 yemek kasigi toz seker
2 yumurta

100 g tereyadi

1 paket vanilya

4 su bardagi un
Dolgusu i¢in

Gilek regeli
Kizartmak igin:
Aygicek yag

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Nane yapraklari

Maya, sut ve sekeri genis bir kasede maya tamamen eriyinceye kadar ¢irpin. Kalan tim malzemeyi ilave ederek
kulak memesi kivaminda bir hamur elde edecek sekilde yogurun. Kivam alan hamurun Gzerini nemli bir bezle
Orterek 30 dakika dinlendirin. Mayalanan hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar kopartin. Berliner toplarini
kizgin yagda kizartin. Kagit havlu Gzerine alarak fazla yagini ¢ektirin. Regeli bir sikma torbasina doldurun ve
soguyan Berlinerlerin kenarindan sikarak iclerini doldurun. Uzerine pudra sekeri serpin. Nane yapraklariyla
sUsledikten sonra servis yapin.
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