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RECELIN KIVAMININ BELIRLENMESI

https://www.hurrivet.com.tr

Recelin istenilen kivamda olup olmadigi ¢esitli sekillerde belirlenebilir.

Refraktometre ile: Regelin kuru maddesini belirleme esasina dayanan bu yéntemde refraktometre denilen alet
kullanilir. Bu aletin dzel yerine numune konulup kivam tespit edilir. Istenilen dereceye gelmigse atesten indirilir.
Termometre ile: Normal olarak seker nisbeti %65-70 olan suruplar 104-105°C de kaynar. Sicaklik bu dereceyi
bulunca indirilirse uygun kivam elde edilir.

Damla usull ile: Damla usullyle kivam tesbiti ise iki ayr yolla yapilir.

Kontrol edilecek suruptan bir miktari alinir, tirnak tzerine veya temiz bir kaba damlatilir. Surup yayilmiyor ve
seklini kaybetmiyor ise regelin kivami tamamdir.

Su dolu bir bardak i¢ine kontrol edilecek suruptan bir damla damlatilir. Eger damla dagiimadan bardagdin
tabanina kadar inerse recel kivamini bulmustur.
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